




Atendimento ao Consumidor
(11) 3003-9030 | sac@mcassab.com.br

Os armários devem ser construídos em materiais que
suportem temperaturas superiores a 240ºC.

ATENÇÃO:

» É indispensável a instalação com fio terra.                                                                         
» Por segurança, caso o nicho seja entre armários,manter espaço de 5cm nas laterais.     

LIMPEZA:

» O revestimento de esmalte pode ser limpo utilizando água quente e detergente líquido com uma 
escova macia de náilon.                                                                
» Você pode remover a porta do forno para facilitar a limpeza.                                     
» O plano de aço inox deve ser limpo imediatamente após o uso, evitando que a água evapore sobre
a superfície.                                                                                        
» Não utilize produtos abrasivos nem corrosivos, nem esponjas de aço.                                                         
» Use somente pano macio umedecido com água morna e um pouco de detergente líquido.                           

Forno com 8 funções:

Air Fryer

Descongelar

Cozimento Tradicional

Cozimento Delicado

Cozimento do Forno Superior

Cozimento por Grill

Cozimento por Grill com Convecção

Cozimento por Convecção.

5 queimadores Sabaf:

» Dual flame: 4,5 kW

» Rápido: 2,5 kW

» 2 Semi-rápidos: 1.75 kW

» Auxiliar: 1.0 kW

» Queimadores Sabaf Alu Burner

» Freestanding com pés opcionais ajustáveis

de 10cm a 16cm.

» Built in - pronto para embutir com segurança.

» Painel de controle e acabamento em aço inox

304 preto.

» Plano de trabalho em aço inox 304 prata.

» Controle eletrônico e relógio digital.

» Timer digital com temporizador automátco

com liga e desliga.

» 2 lâmpadas no forno, com melhor visualização.

» Porta removível com 3 vidros temperados.

» Acessórios:

2 grelhas

1 bandeja esmaltada coletora de gordura.

2 bicos injetores - para GLP e GN

1 Cesta Air Fryer

Benefícios Detalhes


