





Beneficios Detalhes

Forno com 8 funcoes: » Freestanding com pés opcionais ajustaveis
Air Fryer de 10cm a 16cm.
Descongelar » Built in - pronto para embutir com seguranca.
Cozimento Tradicional » Painel de controle e acabamento em aco inox
Cozimento Delicado 304 preto.
Cozimento do Forno Superior » Plano de trabalho em aco inox 304 prata.
Cozimento por Grill » Controle eletrdnico e relogio digital.
Cozimento por Grill com Conveccao » Timer digital com temporizador automatco
Cozimento por Conveccao. com liga e desliga.

» 2 lampadas no forno, com melhor visualizac&o.
5 queimadores Sabaf: » Porta removivel com 3 vidros temperados.
» Dual flame: 4,5 kW » Acessorios:
» Répido: 2,5 kW 2 grelhas
» 2 Semi-rapidos: 1.75 kW 1 bandeja esmaltada coletora de gordura.
» Auxiliar: 1.0 kW 2 bicos injetores - para GLP e GN
» Queimadores Sabaf Alu Burner 1 Cesta Air Fryer

ATENCAO:

» E indispensavel a instalacdo com fio terra.
» Por seguranca, caso o nicho seja entre armarios,manter espaco de 5cm nas laterais.

LIMPEZA:

» O revestimento de esmalte pode ser limpo utilizando dgua quente e detergente liquido com u
escova macia de néilon.

» Vocé pode remover a porta do forno para facilitar a limpeza.

» O plano de aco inox deve ser limpo imediatamente ap0s o uso, evitando que a 4gua evapore g
a superficie.

» N&o utilize produtos abrasivos nem corrosivos, nem esponjas de aco.

» Use somente pano macio umedecido com agua morna e um pouco de detergente liquido.

N

Os armarios devem ser construidos em materiais que
suportem temperaturas superiores a 240°C.
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