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AVISO DE SEGURANCA

LEIA ATENTAMENTE AS INSTRUCOES A SEGUIR ANTES DE USAR 0 APARELHO.

Estas instrucoes foram elaboradas para sua seguranca e a de outras pessoas. Por isso, pedimos
que as leia atentamente antes de instalar e utilizar o aparelho. Guarde este manual de instrucoes
para consulta futura, caso seja necessario. Se o aparelho for vendido ou transferido, certifique-se

de que o manual seja entregue ao novo usuario.

Instalacao
* Ainstalacao do aparelho e sua conexao a rede elétrica devem ser realizadas exclusivamente por
PESSOAL QUALIFICADO. Antes de qualquer procedimento, & importante verificar se o aparelho esta
DESLIGADO da rede elétrica.
« E arriscado modificar ou tentar modificar as caracteristicas deste produto.
» Apoés retirar o aparelho da embalagem, certifique-se de que ele nao esteja danificado e que o cabo
elétrico esteja em perfeitas condicdes. Caso contrario, entre em contato com seu revendedor antes
de colocar o aparelho em funcionamento.
* O Fabricante isenta-se de toda a responsabilidade em caso de incumprimento das normas
de prevencao de acidentes.
* Certifigue-se de que o ar possa circular livremente ao redor do aparelho. A ventilacao inadequada
pode causar falta de oxigénio
» Certifique-se de que o aparelho seja alimentado com o tipo de gas indicado na etiqueta
correspondente, proxima ao tubo de conexao do gas da rede.
* 0 uso de um aparelho de cozinha a gas produz calor e umidade na sala em que esta instalado.
Certifique-se de que a sala esteja bem ventilada, mantendo as entradas de ar abertas e em bom
estado de funcionamento ou instalando um exaustor com tubo de exaustao.
* Se o aparelho for utilizado intensivamente por um longo periodo, a eficacia da ventilagao devera ser

aumentada, por exemplo, abrindo uma janela ou aumentando a poténcia de um exaustor elétrico.

Durante o uso
- Este produto foi concebido para cozinhar alimentos em residéncias comuns e para fins nao
profissionais. Nao deve ser utilizado para qualquer outro fim.
- Apos usar o aparelho, certifique-se de que todos os controles estejam na posicao “FECHADO”
ou “DESLIGADOQ”.
- Se utilizar uma tomada elétrica proxima a este aparelho, certifigue-se de que os cabos

dos aparelhos que estiver usando estejam afastados das partes quentes deste aparelho.




Seguranca das criancas

» Este aparelho deve ser utilizado apenas por adultos. Certifique-se de que as criancas nao toquem
nos controles nem brinquem com o aparelho.

* As partes expostas deste aparelho aguecem durante o cozimento e permanecem quentes por
algum tempo, mesmo apos o desligamento. Mantenha as criancas bem afastadas até que o aparelho

tenha esfriado.

Limpeza e manutencao

* Mantenha o aparelho bem limpo. Residuos de alimentos podem causar risco de incéndio.

Assisténcia técnica e pecas

* Em caso de avarias. Nunca tente reparar o aparelho por conta propria. Reparos realizados por
pessoas nao qualificadas podem causar danos e acidentes. Consulte primeiro o contetddo deste
manual. Se ndo encontrar as informagoes necessarias, entre em contato com o Centro de Assisténcia
mais proximo. Os trabalhos de manutencao neste aparelho devem ser realizados por um Centro

de Assisténcia Técnica autorizado. Solicite sempre a utilizacao de pecas de reposicao originais.

Conselhos de protecao ambiental
 Todos os materiais utilizados sao ecologicamente corretos e reciclaveis. Contribua para

a preservacao do meio ambiente utilizando os canais de coleta seletiva de lixo disponiveis.

Aparelhos fora de servico

* Aparelhos que nao sao mais utilizados ou que nao funcionam nao sao lixo sem valor. Através
de um descarte ecologicamente correto, varios materiais utilizados na producao do seu aparelho podem
ser recuperados.

* Informe-se sobre as opcoes de descarte atuais junto ao seu revendedor especializado ou a prefeitura
local.

* Antes de descartar os aparelhos, corte o cabo de alimentacao e torne-o inutilizavel.




DESCRICAO DO COOKTOP
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3. Queimador de chama tripla
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7. Painel de controle

INSTRUCOES DE USO

DESCRICAQ DOS COMANDOS NO PAINEL DE CONTROLE FRONTAL

Todos os controles da placa de cozimento estao agrupados no painel frontal. A tabela abaixo fornece
uma descricao dos simbolos utilizados.
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. VISOR DE AJUSTE DO TEMPORIZADOR DA ZONA

. BOTAO DE AJUSTE DO TEMPORIZADOR

. ZONA DE EXIBICAO DO NIVEL DE COZEDURA PARA O QUEIMADOR ESQUERDO

. ZONA DE COZEDURA ESQUERDA

. ZONA DE EXIBICAO DO NIVEL DE COZEDURA PARA O QUEIMADOR TRASEIRO CENTRAL
. ZONA DE COZEDURA TRASEIRA CENTRAL

. ZONA DE COZEDURA TRASEIRA DIREITA

. ZONA DE INDICAGCAO DO NIVEL DE COZEDURA PARA O QUEIMADOR DIREITO TRASEIRO
. BOTAO DE AUMENTO DE VALOR

10. IGNICAO DA PLACA
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11. CONTROLES LIGAR/DESLIGAR

12. ZONA DE INDICACAO DO NIVEL DE COZEDURA PARA O QUEIMADOR CENTRAL DA PARTE DA
FRENTE

13. ZONA DE COZEDURA central da parte da frente

14. ZONA DE COZEDURA DIREITA FRONTAL

15. ZONA DE INDICACAO DO NIVEL DE COZEDURA PARA O QUEIMADOR DIREITO DA PARTE
FRONTAL

16. BOTAO DE REDUCAO DE VALOR

Para iniciar o cozimento
* Apos ligar o aparelho, o alarme soa uma vez, todos os indicadores acendem por 1 segundo e depois

apagam-se, indicando que a placa de COOKTOP entrou no modo de espera.

1. Toque no @ botao ON/OFF. Todos os indicadores mostram “0”.

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozimento que deseja usar. | e

-y

3. Toque no controle de selecao da zona de aquecimento e um indicador ao lado da tecla exibira “9”. ':'
[ ]

EXTAN
4. Selecione uma configuracao de calor tocando no contro. /@T /DT




Quando terminar de cozinhar

1. Toque na selegcao da zona de aquecimento que deseja desligar. ':"
[ J

2. Desligue a zona de cozimento rolando para baixo até “0”. Certifique-se de que o visor exiba “0”.

ESTNAY

&

3. Desligue todo 0 COOKTOP tocando no controle ON/OFF.

Bloqueio de controles

* Vocé pode bloguear os controles para evitar o uso indesejado (por exemplo, criancas ligando

acidentalmente as zonas de cozimento).
* Quando os controles estao bloqueados, todos os controles, exceto o controle ON/OFF, ficam

desativados.

Para bloquear os controles

Togue no botao de bloqueio de teclas ( E] ). O indicador do temporizador exibira “Lo”.

Para desbloquear os controles
1. Certifigue-se de que a placa de cozimento esteja ligada.
2. Toque e mantenha pressionado o controle de bloqueio de teclas (@ ) por 3 segundos.
3. Agora vocé pode comecar a usar a sua placa de COOKTOP.
Quando a placa de cozinhar esta no modo de bloqueio, todos os controles ficam desativados, exceto
o ON/OFF; vocé sempre pode desligar a placa de cozinhar com o controle ON/OFF em caso de

emergéncia, mas devera desbloquea-la primeiro na préxima operacao.




Usando o temporizador

Vocé pode usar o temporizador de duas maneiras diferentes:

* Vocé pode usa-lo como um lembrete de tempo. Nesse caso, o temporizador nao desligara nenhuma
zona de cozimento quando o tempo definido terminar.

* Vocé pode usa-lo como temporizador de desligamento para desligar uma ou mais zonas de
cozimento apos o tempo terminar.

* Vocé pode configurar o temporizador para até 99 minutos.

Usando o temporizador como contador de minutos

1. Certifique-se de que a placa de cozimento esteja ligada. E que a tecla de selecao de zona nao
esteja ativada (a indicacao da zona ‘-* nao esta piscando).
Observacao: vocé pode configurar o temporizador de minutos antes ou depois de concluir a configuracao

de poténcia da zona de cozimento.

2. Toque na tecla do temporizador; “O0” aparecera no visor do temporizador e “0” piscara. %

3. Defina o tempo tocando nos controles “+,—" do temporizador.

“w

4. Toque novamente no botao do temporizador e, em seguida, em “ 0”. O nimero “ ” piscara.

5. Defina o tempo tocando em “+,—"; agora, o temporizador esta ajustado para 95 minutos. '—{'—,

6. Quando o tempo estiver definido, a contagem regressiva comecara imediatamente. O visor mostrara
o tempo restante.

7. A campainha soara por 30 segundos e o indicador do temporizador exibira “- -” .

quando o tempo definido terminar. @




Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozimento

b.@

1. Toque no controle de selecao da zona de aquecimento para a qual deseja definir o temporizador. %\ .
| \
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2. Toque no controle do temporizador; “00” aparecera no visor do temporizador. E 0 “0” piscara.
3. Defina o tempo tocando no controle “+, —".
4. Toque no controle do temporizador novamente; o “0” piscara.

5. Defina o tempo tocando no controle “slider”; agora o temporizador esta definido 95
para 95 minutos. @

6. Quando o tempo estiver definido, a contagem regressiva comecara imediatamente. 5 @

O visor mostrara o tempo restante. - @

7. Quando o temporizador de cozimento expirar, a zona de cozimento correspondente sera desligada

automaticamente.

Acender os queimadores

|I| Para acender a chama com mais facilidade, acenda o queimador

o
e . - F
antes de colocar um utensilio de cozinha no suporte da panela . % " ‘O

Em caso de falta de energia, aproxime uma chama do queimador

e proceda conforme descrito anteriormente.

- . . . \ ——¢
Se a chama nao acender apods algumas tentativas, verifique se a “tampa /‘V i g B @
\

do queimador” e a “tampa da chama” estejam posicionadas corretamente. b

Para desligar a chama, gire o botdo de controle no sentido horéario _
A. Tampa do queimador

até o simbolo e. B. Vela de ignicao (ou eletrodo de ignicao)
C. Termopar

Antes de retirar as panelas dos queimadores, sempre diminua ou desligue D. Tampa do queimador de chama tripla
(ou tampa da chama tripla)

a chama.




Para o uso correto da placa de COOKTOP

Para menor consumo de gas e maior eficiéncia: Use apenas panelas de fundo plano com dimensodes
adequadas aos queimadores, conforme mostrado na tabela a direita. Além disso, assim que o liquido

comecar a ferver, certifique-se de diminuir a chama para um nivel que apenas mantenha a ebulicao.

Queimador Diametro minimo Diametro maximo
Grande (rapido) 180mm 220mm
Médio (semi-rapido) 120mm 200mm
Pequeno (auxiliar) 80mm 160mm
Triple Flame 220mm 260mm

AN

Durante processos de cozimento que envolvam gorduras ou éleos, preste atencao aos alimentos

com cuidado, pois essas substancias podem pegar fogo se atingirem altas temperaturas.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de cada utilizacao, desligue o aparelho da rede elétrica e deixe-o arrefecer.
Limpeza geral

Lave as pecas esmaltadas com agua morna e detergente: ndo use produtos abrasivos que possam
danifica-las.

Lave frequentemente as tampas das chamas e dos queimadores com agua fervente e detergente,
tomando cuidado para remover todos os residuos.

Os suportes das panelas também podem ser lavados na maquina de lavar louca.

Para sujeira mais dificil, use detergentes comuns nao abrasivos ou produtos comerciais especificos.

Recomendamos enfaticamente que vocé nao use esponjas de aco, palha de aco ou acidos para limpeza.




Cooktop

Limpe a placa regularmente com um pano macio umedecido com agua morna e um pouco de detergente
liquido. Nao utilize os seguintes produtos:

- detergentes domésticos ou alvejantes;

- esponjas de aco ensaboadas, inadequadas para utensilios antiaderentes;

- esponjas de aco;

- removedores de manchas para banheiras ou pias.

Se a placa ficar muito suja, use produtos comerciais especificos.
Vela de ignicao

A ignicao automatica do queimador é assegurada (quando instalada) por uma “vela” de ceramica e um
eletrodo de metal (B na fig. 1). Limpe periodicamente essas partes da placa de cozinha com cuidado.

Além disso, para evitar dificuldades de ignicao, verifique se as cavidades do queimador nao estao obstruidas.
Para remover residuos das cavidades do queimador, retire a tampa e separe as duas partes (veja o diagrama
abaixo). Apds a limpeza, relina as duas partes e recoloque-as corretamente a sua posicao. Apos a lavagem,

recoloque os suportes da bandeja da placa, verificando se estejam posicionados corretamente.

e

Manutencao de rotina

Verifique periodicamente o estado e a eficiéncia do tubo de gas e do regulador de pressao (se instalado).
Se forem encontradas anomalias, nao faca reparos, mas solicite a substituicao da peca defeituosa.
Para garantir um bom desempenho e seguranca, as valvulas do regulador de gas devem ser lubrificadas

periodicamente.

i E A lubrificacao periddica das valvulas deve ser realizada apenas por pessoal qualificado, que também

deve ser contatado em caso de mau funcionamento do aparelho.




Manutencao e pacas

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e ajustado por pessoal especializado e qualificado para
proporcionar os melhores resultados de funcionamento. Quaisquer reparos ou ajustes necessarios
posteriormente devem ser realizados com 0 maior cuidado e atencao.

Por esse motivo, recomendamos enfaticamente que vocé sempre entre em contato com o revendedor que
Ihe vendeu o aparelho ou com o nosso Centro de Assisténcia mais proximo, especificando a natureza
do problema, o modelo do equipamento (Mod.), o nimero do produto (N° Prod.) e o nimero de série
(N° Série). Esses dados estao indicados na placa na capa deste manual. Solicite sempre o uso de

pecas de reposicao originais.

Condicoes de garantia

Seu novo aparelho esta coberto por uma garantia. As condicoes de garantia estao descritas na integra
no folheto “Condicoes de garantia - Centros de assisténcia”, que vocé encontrara dentro do aparelho.
Guarde o recibo fiscal ou a nota de entrega, qualquer um dos quais comprova a compra do aparelho
e fornece prova da data de compra, em local seguro juntamente com o folheto.

Se for necessario chamar o Servigo Pés-Venda, apresente esses documentos a equipe. Se esse procedimento
nao for seguido, o Centro de Assisténcia nao tera outra opcao a nao ser cobrar pelas reparacoes.

Se necessario, vocé pode localizar o Centro mais proximo consultando o folheto “Condicoes de garantia -

Centros de assisténcia”.




Dimensdes em mm:

Abertura de instalagao C x P

DADOS TECNICOS

1730 x 490
POTENCIA POTENCIA G20 G30
MAX. MiN. 20 mbar 28 - 30 mbar
TIPO
DE QUEIMADOR Bocal . Bocal .
. - ons . ~ ons
kW kW fabricacao M3 /h fabricacao M3 /h
mm mm
Pequeno Aux.
queimador 1,00 0,35 0,72 0,095 0,50 73
Medio semi-rapido 1,75 0,65 0,97 0,167 0,65 127
queimador
Queimador 3,00 10 1,15 0,286 0,85 218
rapido grande !
Queimador 5,0 (G20) 0,65 0,43
de trés chamas 4.5 (G30) 0,35 +1,58 0,475 +0,98 3285

Conexao de entrada de gas: G1/2"
Alimentacao elétrica: 220 - 240V CA, 50/60 Hz




INSTRUCOES PARA O TECNICO DE INSTALACAO
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ATENCAO
Este aparelho s6 deve ser instalado e utilizado em ambientes com ventilacao permanente, de acordo
com as normas locais.

A instalacao do aparelho e sua conexao a rede elétrica devem ser realizadas exclusivamente por
PESSOAL QUALIFICADO.

Antes de qualquer procedimento, € importante verificar se o aparelho esta DESLIGADO da rede
elétrica. O Fabricante isenta-se de toda a responsabilidade por quaisquer danos decorrentes de uma
instalacdo que viole os regulamentos em vigor ou do incumprimento das normas de prevencao

de acidentes.

Condicoes de instalacao

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e ajustado por pessoal especializado e qualificado para
proporcionar os melhores resultados de funcionamento. Quaisquer reparos ou ajustes necessarios

posteriormente devem ser realizados com 0 maior cuidado e atengao.




Condicoes de instalacao

Para o funcionamento adequado de um aparelno a gas, o ar
necessario para a combustao do gas deve poder fluir para o0 ambiente
naturalmente.

O ar deve fluir para o ambiente diretamente através de aberturas nas
paredes externas. Essas aberturas devem ter uma secao transversal
desobstruida de pelo menos2 m3/h para cada kW de poténcia
(consulte a poténcia total em kW na placa de identificacao
do aparelho).

Essa abertura deve ser construida de forma a nao ser obstruida por
dentro ou por fora, nem construida perto do piso. Recomenda-se que
a abertura fique no lado oposto aquele por onde os gases de combustao
sao descarregados. Se nao for viavel providenciar essas aberturas na sala
onde o aparelho esta instalado, o ar necessario pode ser obtido de uma
sala adjacente, desde que:

* essa divisdo nao seja um quarto nem um ambiente perigoso;

* esta sala possui ventilagao;

-a ventilacao entre a sala onde o aparelho esta instalado e a sala

adjacente possui aberturas.

Descarga de gases de combustao

Fig A

 —

Os aparelhos de cozinha a gas devem descarregar seus gases de combustao por meio de exaustores

conectados diretamente a chaminés ou ao exterior. Se nao for possivel instalar o exaustor (fig. B), deve-se

instalar um ventilador elétrico na parede externa ou na janela da sala, desde que seja possivel aumentar

a abertura de ventilacdo seja aumentada proporcionalmente a vazao do ventilador (fig. C). Para uma

cozinha, a vazao desse ventilador elétrico deve garantir uma renovacao de ar de 3 a 5 vezes o0 seu volume

por hora. Em ambos os casos, é proibida a utilizacdo de chaminés ja utilizadas por outros aparelhos para

a descarga dos gases de combustao.




Conexao de abastecimento de gas

A conexao de gas deve ser feita de acordo com as normas locais.
Durante a instalacao, instale uma torneira de seguranca na extremidade

da tubulacao. O aparelho sai da fabrica testado e ajustado para

o tipo de gas indicado na placa dentro da protecao inferior, préxima
ao tubo de conexao de gas. Certifique-se de que o tipo de gas a ser

fornecido ao aparelho seja 0 mesmo indicado na placa. Caso

|
~>
a diferentes tipos de gas”. QO

contrario, siga as instrucoes fornecidas na secao “Adaptacao ]
Para obter a maxima eficiéncia e 0 minimo consumo, certifique-se A B/
de que a pressao de alimentacao de gas esteja de acordo com d

C

os valores indicados. Caso o gas utilizado seja diferente do especificado

ou variavel), um regulador de pressao adequado deve ser instalado .
( ) g P a A) Extremidade do trem de

gas com porca
A uniao deve ser montada na extremidade da linha de gas. B) Gaxeta

na tubulacao de alimentacao.

Complete com a porca roscada GJ1/2”, colocando a junta entre os C) Uni&o ajustavel

componentes conforme mostrado na ilustracao. As juntas devem estar
em conformidade com as normas locais. Aparafuse as pecas sem

forcar, posicione a uniao de modo que aponte na dire¢cao necessaria

AN

€, em seguida, aperte todas as pecas.

Quando a instalacao estiver concluida, verifique sempre se todas as conexoes estao absolutamente
vedadas usando uma solucao com sabao.

Nunca use uma chama para fazer essa verificacao.




LIGACAO ELETRICA

TUBO DE COBRE OU

0 aparelho esta projetado para funcionar com uma tensao de alimentacao

,/\ MANGUEIRA DE
Sl/M ACO INOXIDAVEL
i ASK (P 11—
de 230 V monofasica. f e
A conexao deve ser feita de acordo com os regulamentos e leis em

ABRACADEIRA
DE BANDA

vigor.

Antes de fazer a conexao, certifiqgue-se de que:

Abertura
de servigo

¢
no armario -¥ O

VISTA TRASEIRA

1.0 disjuntor de seguranca e o sistema elétrico sejam capazes NAO

de suportar a carga do aparelho (ver placa de identificacao);
2. o sistema de alimentacao elétrica tenha uma ligacao a terra em bom

estado de funcionamento, de acordo com a regulamentacao em vigor;

3. A tomada ou o interruptor omnipolar utilizados sejam facilmente ' -

/

acessiveis com o aparelho instalado. U srarrasera Zx

Instale um plugue adequado para a carga no cabo de alimentacao e conecte-o a uma tomada
de seguranca adequada.

Se desejar fazer uma conexao direta a rede elétrica, deve ser instalado entre o aparelho e a rede um
interruptor omnipolar com uma distancia entre os contatos de pelo menos 3 mm, com classificacao
adequada para a carga e em conformidade com a regulamentacao em vigor. O interruptor ndo deve
interromper o contato no fio de aterramento amarelo/verde.

O fio marrom sob tensao (conectado ao terminal “L” da placa de terminais) deve estar sempre conectado
ao fio sob tensao da rede elétrica.

Em todos os casos, o cabo de alimentacao deve ser posicionado de forma que nao atinja uma temperatura
50 °C acima da temperatura ambiente em nenhum ponto.

Um exemplo de um percurso ideal € mostrado na ilustracao. O cabo é guiado por meio de bracadeiras
fixadas na lateral do gabinete, a fim de evitar qualquer contato com o aparelho localizado abaixo da placa

de cozimento.

A conexao do adaptador de alimentacao

A extremidade do adaptador de alimentacao com plugue DC deve ser conectada a tomada DC na parte
inferior da placa de cozinha.
Tensao disponivel: CA 220-240 V

Frequéncia disponivel: 50-60 Hz




Adaptacao aos diferentes tipos de gas

Troca dos bicos
1. Remova o suporte para panelas.

2. Remova as tampas dos queimadores e as tampas de chama dos

queimadores.

3. Use uma chave de soquete tamanho 7 para desaparafusar e remover
os bicos, substituindo-os pelos correspondentes ao tipo de gas a ser
utilizado (consulte a tabela).

4. Remonte as pecas, invertendo as operacdes descritas acima.

5. Em seguida, substitua os dados de configuracao (préximos a conexao

de gas da rede) pelos correspondentes ao novo tipo de gas. Se a pressao

do gas utilizado for diferente da especificada (ou variavel), um regulador

de pressao de gas adequado, em conformidade com a norma, deve ser

instalado na tubulacao de abastecimento.

Troca da fonte de gas

Mantenha a alimentacao elétrica ligada; a placa de cozinha executara a funcao de autodiagnéstico por 5

segundos e, em seguida, pressione € mantenha pressionados os botoes 4 e 7 por 3 segundos para entrar

no modo de troca de fonte de gas. O visor do temporizador exibira “O1” por padrao, o que significa que

0 gas € GLP. Pressione ‘+’ ou *-,

o temporizador exibira o programa em ‘01, ‘02’, ‘03, ‘04", ‘05’ ou ‘06’,

a troca da fonte de gas depende da necessidade. Pressione ‘ligar/desligar’ para sair do processo de troca

da fonte de gas. Troque o gas de acordo com as informacoes abaixo.
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Programa n.’ Tipo de queimador Fonte de gas
01 . GPL
02 Queimador M-B GN
03 . GPL
04 Queimador M-A GN
05 . GPL
06 Queimador SABAF GN




INSTALACAO EM ARMARIOS DE COZINHA EMBUTIDOS
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Colocacao e fixacao

Antes de inserir a placa de cozinha na abertura de instalacéao,
coloque a junta especial ao redor da borda inferior da placa.

E importante fixar essa junta de maneira uniforme, sem folgas
ou sobreposicoes, para evitar que liquidos penetrem por baixo
da placa.

1. Remova o0s suportes das panelas e as tampas dos queimadores
e vire a placa de cozinha de cabeca para baixo, tomando cuidado
para nao danificar as velas de ignicao e os termopares.

2. Coloque a junta ao redor da borda inferior da placa, conforme
mostrado na ilustracao a direita.

3. Coloque a placa na abertura de instalacdo e empurre-a para
baixo de modo que ela fiqgue firmemente apoiada no armario,
conforme mostrado na ilustracdo. As molas laterais a manterao

no lugar.
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Opcoes de instalacao

Em armario inferior com porta

Ao construir o armario, devem ser tomadas as precaucoes

adequadas para evitar o contato com a carcaca da placa, que fica

muito quente durante o funcionamento. O método recomendado

para resolver este problema esta ilustrado na fig. 1

O painel abaixo da placa de cozinha deve ser facilmente removivel

para permitir que a placa seja travada na posicao e liberada em

caso de manutencao

Em armario de base com forno
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Painel removivel

Espago para conexdes

O compartimento de instalacao deve ter as dimensdes mostradas nas figuras 2 e 3 e deve possuir

suportes para permitir

uma ventilacdo satisfatoria.

Dois métodos possiveis para evitar

0 superaquecimento sao ilustrados nas figuras 3 e 4. As conexoes elétricas da placa de cozimento

e do forno devem ser feitas separadamente, tanto por motivos elétricos quanto para simplificar

a remocao do forno pela parte frontal do armario.

Os armarios de parede ou exaustores devem estar a pelo menos 650 mm acima da placa de cozinha.
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DESCARTE:

Nao descarte esse
produto como lixo
municipal nao
classificado.

E necessario coletar
esses residuos
separadamente
para tratamento
especial.

Este aparelho é rotulado em conformidade com a diretiva
europeia 2012/19/EU para residuos de equipamentos
elétricos e eletrdnicos (WEEE). Ao garantir que este aparelho
seja descartado corretamente, vocé ajudara a evitar
possiveis danos ao meio ambiente e a salide humana,

que poderiam ser causados se ele fosse descartado de
maneira incorreta.

0 simbolo no produto indica que ele ndo pode ser tratado
como lixo doméstico normal. Ele deve ser levado a um ponto
de coleta para a reciclagem de produtos elétricos

e eletronicos.

Este aparelho requer descarte especializado de residuos.
Para obter mais informacoes sobre o tratamento,

a recuperacao e a reciclagem deste produto, entre em
contato com a prefeitura local, com o servico de coleta de
lixo doméstico ou com a loja onde o produto foi comprado.




Atendimento ao consumidor:
SP (11) 3003-9030 / Demais localidades: 0800 770-6222




